
wünscht euch euer Team vom

Menükarte



Aperitif
E M P F E H L U N G E N

BLATTSALAT   | 5,50
Blattsalate an Hausdressing, garniert mit Tomate, Gurke,

Ei, Paprika, Karotte & Croutons 

BROMBEER SPRITZ   | 6,80
Sekt, Soda, Brombeersirup, Brombeeren

LAVENDEL GIN TONIC  | 8,80
 Gin, Tonic Water, Lavendelsirup, Lime Juice 

Vorspeisen
SPARGELSALAT   | 9,80

Bunt marinierter Salat vom Stangenspargel
wahlweise mit hausgebeiztem Lachs oder Schwarzwälder Schinken

RINDERKRAFTSÜPPLE   | 8,50
Hausgemachte Rinderkraftbrühe mit Gemüsewürfel & Petersilie

dazu Bärlauch - Tomaten - Bruschetta  



Hauptgerichte

OSTERBRATEN   | 23,00
feiner Braten vom Lamm an Portweinsauce,

mit Kartoffelgratin und mediterranen Gemüse 

CORDON BLEU   | 18,00
2 Stück panierte Cordon Bleu vom Schwein, 

gefüllt mit Bergkäse und gekochtem Schinken,
dazu Pommes Frites und Bratensauce 

MEDAILLONS VOM RINDERRÜCKEN   | 26,80
gebratene Medaillons vom Rinderrücken,

mit Mandelkroketten, Speckbohnen & Sauce Bernaise

STANGENSPARGEL   | 22,00
weißer Stangenspargel

mit Kratzete, Kartoffeln & Sauce Hollandaise

FORELLE  MÜLLERIN    | 24,00
Ganze Forelle in Mandel-Butter gebraten,

mit Petersilienkartoffeln & Brokkoli

Wir bitten um Verständnis, 
dass wir heute keine Umbestellungen entgegen nehmen können.



Dessert

RHABARBER CRUMBLE   | 6,80
Warmer Rhabarber Crumble mit Eierlikör Espuma (Schaum)

PARFAIT & ERDBEERE   | 7,50
Parfait von weißem Nougat & Pistazie

mit marinierten Erdbeeren

SÜSSES DREIERLEI   | 6,80
Kaffee oder Espresso
1 Kugel Eis nach Wahl
Schnäpsle nach Wahl 

Schnäpsle & Co. 
EIERLIKÖR   | 2,00

Klassiker: Eierlikör im Schoko-Waffelbecher 

GOLDENER WILLIAMS   | 3,00
Weingut Jürgen Meier 

HASELNUSSSCHNAPS   | 3,00
Schwarzwälder Haselnussschnaps

PFIRSICHLIKÖR   | 2,50
feiner & milder Pfirsichlikör


